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Dometic a choisi pour vous 3 technologies adaptées :
pour le vieillissement et le service du vin.

C'est le changement d’état d’un corps, son pas-
sage de I'état liquide a I'état gazeux ou la détente
d’un gaz qui géneérent du froid. Dans le principe de
I'absorption, on utilise une solution d'eau et d'ammo-
niaque, que l'on chauffe au moyen d'une résistance
électrique. On produit ainsi des vapeurs, celles-ci vont
traverser le condenseur, puis I'évaporateur, subissant
ainsi deux changements d'état. En sévaporant, I'am-
moniaque liquide absorbe des calories et produit du
froid. Ce principe n'utilise ni moteur ni compresseur, il
ne génere donc aucune vibration et fonctionne dans
un silence total.

La compression est le principe de froid le plus
répandu. On comprime un gaz mécaniquement au
moyen d’un compresseur entrainé par un moteur
électrique, la détente du gaz génére du froid. Afin
d’améliorer les performances d’une cave de service a

compression, Dometic a élaboré un systeme exclusif
de circulation de |7air. Ce nouveau procédé permet
d’augmenter ou de diminuer |'espace consacré aux
vins blancs ou aux vins rouges tout en proposant les
meilleures températures de dégustation.

Leffet Peltier est a la base des systemes de

refroidissement par effet thermoélectronique. La
fiabilité du systéme a permis son utilisation par les
sondes spatiales, comme par exemple la sonde
Voyager en 1977. Leffet Peltier fait qu’au point de
contact entre deux métaux différents, se produit
par phénomeéne physique une absorption de
chaleur et donc génération de froid. Les avantages
de I'effet Peltier sont nombreux :
- Environnement protégé grace a l'absence de pro-
duits chimiques nocifs tels que les gaz
- Insensibilité aux chocs pour une utilisation nomade
des produits.
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Grace a l'absorption les armoires a vin Dometic

recréent les conditions d'une cave naturelle.

Dometic bonifie vos grands vins
par son procédé exclusif : 'absorption

La cave a vin Dometic, grace au principe exclusif de l'absorption
inventé par Electrolux, n'utilise ni moteur ni compresseur. Elle
ne génere aucune vibration et fonctionne dans un silence total.
Clest une exclusivité Dometic. Labsence de pieces mécaniques
en mouvement procure a la cave Dometic une longévité excep-
tionnelle.

Qui'ils soient blancs ou rouges, les vins supportent mal
les écarts de température. Tous se conservent
idéalementa 12°C.

Les vins redoutent les vibrations qui altérent le processus
de vieillissement.

Les vins craignent particulierement I'exposition aux rayons
ultra-violets et se conservent mieux dans l'obscurité totale
d'une cave naturelle.

La bonne tenue du bouchon nécessite un taux d’'humidité
compris entre 50% et 80%.

Une mauvaise aération peut altérer le got du vin.

Depuis1925.
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Les usines du groupe Dometic respectent l'environnement
et les normes de qualité ISO 9001 et 14001.




Les conditions d'une cave idéale

Ventilation

L'air constamment renouvelé circule a l'intérieur de
la cave, évitant tout risque de moisissures.

Entrée d’air haute avec filtre a charbon

Le filtre a charbon actif Dometic empéche
les odeurs extérieures de pénétrer dans la cave.

Evaporateur a ailettes

Lhumidité maitrisée

La cave Dometic, grace a la forme particuliéere de son
évaporateur comportant des ailettes de grandes dimen-
sions, évite la formation de givre. Ainsi, l'air circulant par

convection naturelle se recharge en humidité au contact
de la condensation.

==

I
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Affichage digital

- Régulation électronique
de température

Il suffit d’entrer la température de votre choix
(idéalement 12 a 13°C) pour que votre cave
réagisse, produisant selon le cas du chaud
ou du froid, afin de respecter fideélement vos
consignes en tenant compte des conditions
extérieures.

Isolation et
protection anti-UV

Les portes verre “basses émissions”
Dometic ont un grand pouvoir isolant.
Elles rejettent les rayons ultraviolets.

Bac de récupération
de I'eau de condensation

Evacuation et
sortie d’air basse
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Faces latérales aspect acier brossé, porte
verre sertie dans un cadre en aluminium.
Capacité : de 54 bouteilles sans clayette, a
36 bouteilles selon le nombre de clayettes

utilisées.
Capacité*

Dimensions
(hxIxp)encm

Régulation de la température

Nombre de clayettes
Livrées d'origine
Fonction hiver
Coloris extérieur

Finition porte

Clayettes de stockage

s

36 bouteilles

82x59.5x67.5

8a18°C

5 fixes

Non
Aspect acier brossé

Porte vitrée
Cadre aluminium
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CS52, armoires de vieillissement
1 température 36 bouteilles
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Modéle CS52DV
Faces latérales bois, porte verre
sertie dans un cadre métal noir.




CS160, armoires de vieillissement
1 température 170 bouteilles

Faces latérales bois, porte bois sertie
dans un cadre métal noir. Capacité : de
170 bouteilles avec les clayettes livrées
d'origine, a 104 bouteilles avec le nombre
maximum de clayettes coulissantes
optionnelles ajoutées.

Capacité* 170 bouteilles

Dimensions 143.5x59.5x75
(hxIxp)encm

Régulation de la température 83 18°C

Nombre de clayettes 1 coulissante
Livrées d'origine 2 de stockage
Fonction hiver Oui
Coloris extérieur Prunier d'automne
Finition porte Porte bois

595 mm

4

r
r
F

‘

1435 mm

Modéle CS160 DV
Faces latérales bOiS, porte verre * Capacité exprimée en nombre de bouteilles bordelaises
sertie dans un cadre métal noir.
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CS200, armoires de vieillissement
1 température 206 bouteilles

Faces latérales bois, porte verre sertie dans

un cadre métal noir. Capacité : de 206 bouteilles
avec les clayettes livrées d'origine, a 136
bouteilles avec le nombre maximum de

clayettes coulissantes optionnelles ajoutées. P g
ité* 2 ill Y ot e W
Capacité 06 bouteilles SN BUGHA
BT ——
Dimensions 173.5x59.5x 75 a ,

(hxIxp)encm

|

Régulation de la température  8a18°C

K
.
-
.

o
=
9

Nombre de clayettes 1 coulissante &
Livrées d'origine 3 de stockage ’ o i o
Fonction hiver Oui 1

Coloris extérieur Prunier d'automne

Finition porte Porte vitrée :

Cadre métal noir

1735 mm

* Capacité exprimée en nombre de bouteilles bordelaises

Modele CS200D

Faces latérales bois,
porte bois sertie

dans un cadre métal noir.
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* Photos non contractuelles réalisées avec des clayettes

di FINY

en option.
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Nouveauté 2008

CS5200DYB

Faces latérales noires, porte noire sertie
dans un cadre métal. Capacité : de 200
bouteilles avec les clayettes livrées
d'origine, a 136 bouteilles avec le nombre
maximum de clayettes coulissantes
optionnelles ajoutées.

Capacité* 200 bouteilles
Dimensions 173.5x59.5x75

(hxIxp)encm

Régulation de la température 82 18°C

Nombre de clayettes 3 coulissantes "
Livrées d'origine 2 de stockage g
Fonction hiver Oui
.
Coloris extérieur Noir -
595 mm

1735 mm

* Capacité exprimée en nombre de bouteilles bordelaises

PO
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CS200VS, armoire de vieillissement
1 température 200 bouteilles

Faces latérales aspect acier brossé porte verre
sertie dans un cadre en aluminium. Capacité :

de 200 bouteilles avec les clayettes livrées d'origine,
a 136 bouteilles avec le nombre maximum

de clayettes coulissantes optionnelles ajoutées.

Capacité* 200 bouteilles

Dimensions 173.5x59.5x75
(hxIxp)encm

Régulation de la température 83 18 °C

Nombre de clayettes 3 coulissantes

Livrées d'origine 2 de stockage
Fonction hiver Oui

Coloris extérieur Aspect acier brossé
Finition porte Porte bois - Porte vitrée

Cadre aluminium

750 mm
—




9cm

Stockage
des magnums

* Photos non contractuelles réalisées avec des clayettes

12cm

P

STOCKAGE DES MAGNUMS

Les perforations latérales permettent de régler I'écart en-
tre les clayettes, autorisant ainsi le stockage de différents
types de bouteilles, mais aussi des magnums.

Agencement Agencement
bouteilles de Bordeaux  bouteilles de Bourgogne

en option.

Accessoires disponibles

pour cave de vieillissement

Accessoires disponibles

Clayettes coulissantes
SLIDE 2 (kit de 2 unités)

Clayettes de stockage
STORE 2 (kit de 2 unités)

LAMENAGEMENT

La capacité de votre cave dépend du type et du nombre
de clayettes utilisées. L'équipement fourni d'origine per-
met d'atteindre une capacité optimale. Lajout de clayet-
tes coulissantes, plus pratiques, réduit cette capacité.
Pour personnaliser 'aménagement de votre cave, vous
pouvez vous procurer, chez votre revendeur conseil, le
nombre et le modele de clayettes nécessaires.

Clayette Stockage Clayette
coulissante des magnums de stockage
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Traditionnel |€S, en chéne pour les puristes. ..

Armoire TRONCAIS double porte,

d’une contenance maxi de 412 bouteilles,
réalisée en chéne clair massif de Trongais.
Dimensionsencm (h x| x p) :

199 x 156 x 86,5

P12

Toutes les armoires sont réalisées a la main, dans la plus
pure tradition artisanale.. Du tracé initial, expression
concréte de la pensée, a la finition qui nécessite patience
et savoir-faire, cet homme de I'art, le maitre artisan ébé-
niste, possede des références de prestige comme Cha-
teau-Latour et Moét et Chandon. Le bois choisi pour les
armoires classiques est le chéne de la forét de Troncais
dans I'Allier. Il constitue I'essence idéale pour la fabrica-
tion des flts de tous les grands crus.

Armoire TRONCAIS SCULPTE

double porte, ornée de grappes de raisins sculptées
a la main, d'une contenance maxi de 412 bouteilles,
réalisée en chéne clair massif de Trongcais.
Dimensions encm (h x I x p) : 199 x 156 x 86,5



ouContem POIa | NES, en Sycomore ou Wengé.

Tendance Wengé ou Sycomore, une armoire aux lignes
contemporaines. Elle sintégrera parfaitement dans un
ensemble moderne avec la touche "high tech” de ses
pieds et de ses poignées en inox.

Armoire SYCOMORE

double porte, d’'une contenance maxi de 412 bouteilles.
Réalisée en sycomore. Poignées et pieds en inox.
Dimensions encm (h x| x p) : 196 x 146 x 83

Armoire WENGE

double porte, d'une contenance
maxi de 412 bouteilles.

Réalisée en wengé.

Poignées et pieds en inox.
Dimensions en.cm (h x| x p) :
196 x 146 X 83
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Cave de Service, i précision de la température e e M

au moment de la dégustation Pas une. .
hemi L le vin a | " | La modularité des températures
Le chemin qui méne le vin a la maturité est long et am- La température affichée correspond a la température médiane de l'es-
bitieux... Sa dégustation doit étre digne de ces années pace. Vous pouvez faire varier cette température en fonction de vos

besoins tout en conservant le méme gradient en utilisant les touches
de réglage. Dans chaque espace et quelle que soit la température sé-
lectionnée, vous obtiendrez la gamme de températures suivantes :
C'est pourquoi DOMETIC a élaboré pour vous une cave Espace vins rouges : +/-2°C- Espace vins blancs : +/-3°C
Dans l'exemple ci-dessous, pour une température médiane sélection-

de service a la technologie inventive. née de 18° dans I'espace vins rouges, vous obtiendrez de 16 & 20°C.

passées a 'amener jusqu’a son apogée.

Dometic vous donne les moyens d'exceller dans I'art de la dé-
gustation alors que trop souvent celle-ci est gachée par une
température inadaptée. Déja créateur d'un procédé exclusif
sur le marché des caves de vieillissement, Dometic a congu
pour vous une cave de mise en température basée sur une
technologie innovante.

Ce produit élaboré en fonction des attentes fortes du consom-
mateur et mis au point avec des sommeliers, s'adresse aux res-
taurateurs, cavistes, producteurs, caveaux et clubs de dégus-
tation. Cette cave de service s'adapte a vos exigences tout en
respectant les vins. Elle deviendra l'outil indispensable de vos Casn°1 Casn°2
dégustations. Son principe repose sur sa modularité, ce qui
vous permet une personnalisation compléte de votre cave de
jour en fonction de votre région, votre carte ou encore de la
saison. Modularité des espaces comme des gradients.

La cave sera votre alliée mais le vin reste I'élément
le plus important... Nous vous donnons simplement
les moyens d'optimiser votre dégustation.

La modularité des espaces

La clayette de séparation peut occuper 5 positions




mais des températures idéales UN SYSTEME BREVETE, UNE EXCLUSIVITE DOMETIC

Lesvins Lesvins
blancs rouges

Cave de service - Description de la circulation de I'air

Bordeaux 12° . 3 L . 5
B 10° La cave de service comporte deux zones de température pouvant étre réglées indépendamment, I'une pour les vins rouges, La plupart des prOdUItS
ourgogne I'autre pour les vins blancs et effervescents. e 4
résents sur le marché
Loire 10° Chaque zone posséde un gradient différent (+/- 2°C pour les vins rouges, +/- 3°C pour les vins blancs) p, ) .
. J 1 n'offre qu’un compartiment
anguedoc q q A
2 I J e qui fonctionne sur le méme
sace grands crus . . e fl AP
pic g T Compartiment Vins Rouges principe qu’un réfrigérateur
iémont/Toscane q
Italie 10° © I Un ventilateur situé en haut du compartiment diffuse de da55|que-
. ’ |:| I'air climatisé de I'arriere vers I'avant des clayettes. Il des-
Rioja/Toscane ‘ | cend et séchappe au centre du compartiment. Suivant le
Espagne 12° méme principe, un second ventilateur diffuse un volume
; dair climatisé deux fois moins important a partir du bas du
Napa valley | ; s |
. . . compartiment, qui séchappe par le centre.
Californie 12 y’ Ceci garantit un parfait respect des températures sélec- i
Australie 10° tionnées, quelle que soit la taille dévolue au comparti- i—y
Chili 10° ’ | ment. La température sur chaque clayette est parfaite- L -‘
L J ment homogeéne. Ce systéme comporte également une h = ﬂ
Les vins liquoreux 8° i résistance qui garantit la température affichée lorsque I'air bl — 3
o ambiant est trop froid. -
Champagne 6 7
i
{
Modularité

La mobilité de la clayette de séparation, thermiquement
isolée, permet d'adapter la taille des compartiments entre
1/3 et 2/3 du volume total. Elle joue un role essentiel dans
le systéme de répartition de I'air chaud et de l'air froid, en
ouvrant les conduits par ou l'air va pénétrer dans chacun
de ces compartiments.

Vous avez la possi-
bilité de faire varier
chaque espace de
4 a 8 clayettes (12
clayettes au total
pour les 2 espa-
ces). Un restaurant
80888 de poissons pré-
férera la modula-

&€ 16°C rité du cas n°1, un

6°C

Compartiment Vins Blancs et Effervescents

Un ventilateur diffuse de l'air réfrigéré de bas en haut, vers
I'avant des clayettes. Cet air séchappe juste en dessous de
la clayette de séparation. Chaque clayette est équipée a
I'arriére, d'un systeme qui bloque les orifices de circulation
d'air, contraignant l'air réfrigéré a sévacuer par la partie su-
périeure du compartiment.

Ces caves présentent un gradient im-
portant mais régulier. Au plus bas, la
température est denviron 6°C pour
atteindre de 18 a 20°C en haut.

autre  restaurant
passant a la carte
d'hiver privilégiera
28 88a8e m le cas rj°5 avec

=y une dominante de

- = o vins rouges... A
rC T chaque carte, cha-

modularité.

L

P15



Concue pour répondre aux besoins des professionnels

La simplicité au service de la maitrise

Une grande souplesse de gestion grace a sa capacité de 144 bouteilles
sur clayettes coulissantes

Le moyen de proposer un service haut de gamme a vos clients

Des finitions raffinées pour un design moderne, pensé pour sintégrer
a son environnement

Une multiplicité d'aménagement dans une seule cave

Une puissance de mise en température qui permet de recharger la cave
et d'avoir des bouteilles prétes a la dégustation pour le service suivant
Une possibilité de faire varier les températures dans chacun

des compartiments

Une grande souplesse dans le réglage des températures.




Des innovations
techniques au service
de la dégustation

Une identification des vins
immédiate : un systéme
d'ardoise qui permet

de réécrire a l'infini sans négliger
l'esthétisme et l'authenticité de
I'ardoise et de la craie.

Un affichage digital lisible :
vert pour l'espace vins blancs
et effervescents et rouge
pour l'espace vins rouges.

Une température homogéne par
clayette grace a un procédé de
distribution d'air breveté.

Des espaces différents selon les
vins rouges et blancs, modulables
selon vos besoins.

Clayettes coulissantes de série.

Porte verre basse émission qui
filtre totalement les UV.

Un compartiment pour frapper
rapidement (capacité 10 bouteilles
supplémentaires).

Spécifications

Hauteur minimale (pieds réglables) (cm)
Largeur (cm)

Profondeur porte et poignée comprise (cm)
Profondeur sans la porte (cm)

Consommation
dans une ambiance de 20°C*

Nombres de bouteilles par clayettes
Nombre de clayettes fournies

Capacité dans le compartiment “froid rapide”
Capacité totale de la cave

Plage de réglage compartiment vins blancs
Plage de réglage compartiment vins rouges
Epaisseur minimum de lisolation (mm)
Puissance du circuit de chauffage

Poids total a vide clayettes incluses

Poids total bouteilles incluses

* Clayettes de séparation en position médiane,

compartiment vins rouges réglé sur 18°C,
compartiment vins blancs réglé sur 9°C.

173,5
595
76,5
68,1

0,55
KWh/24h

Rz



Quel plaisir de déguster un bon verre de vin !

Mais un vin blanc trop chaud ou un vin rouge

trop froid gache la bonne bouteille
et le plaisir du palais.

|'e

J r

@ Dometic

SW6

Les vins rouges robustes comme un bon
Bordeaux devraient étre consommeés tem-
pérés a 18°C, un Chardonnais jeune et fruité
se déguste en revanche a 10°C. Quel que
soit le vin de votre choix, le SW6 vous offrira,
ainsi qu'a vos convives, le plaisir de déguster
des vins parfaitement tempérés. Vous pou-
vez régler la température souhaitée simple-
ent et au degré prés : entre 5°C et 20°C,
valeur constante qui sera maintenue par la
cave. l'’écran de commande trés clair vous
informe de la température programmée
ainsi que de la température réelle.

MFE-TW

Ajoutez élégant rafraichisseur de bouteille a votre “panoplie de bon
vivant” Il maintient votre vin a température optimale pendant des
heures. Le réglage de la température seffectue librement, sans palier
de variation de température. La température programmeée comme
la température réelle s'affichent sur I'écran digital. Vous pouvez uti-
liser un systeme unique sur le marché : un accumulateur (non livré)
permet son utilisation pendant deux heures. Les accus (non fournis)
sont rechargeables rapidement sous une tension de 12 ou de 230
Volts en mode charge. Branchement sur allume-cigare possible.

Rafraichisseur de cubitainer (bag in box) de 2 a 5 litres ou de f(t de
biére, de 5 litres. Congu pour une utilisation domestique, il peut aussi
étre branché sur la prise allume-cigare avec un cable optionnel. Trois
niveaux de température préselectionnables; une pour les vins blancs,
une autre pour les vins rouges et une pour la biere.

Dimensions (h x I x p en mm) 276 x 353 x 449.

Poids 4kg.
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Caves a vin

ZA DU PRE DE LA DAME JEANNE - BP 05 - 60128 PLAILLY France - Tél.: +33 3 44 63 35 31/36 - Fax : +33 3 44 63 35 38 - www.dometic.fr
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